Bizcocho de chocolate
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INGREDIENTES

Para la masa

4 Huevos

125 g. de AzA°car

125 g. de Harina

75 g. de Mantequilla

2 Cucharadas de Cacao

1 Cucharadita de postre de AzA°car vainillado
Para la crema

1 Huevo

60 g. de AzA°car

100 g. de Mantequilla

1 Cucharada de Cacao o esencia de cafA©

PREPARACION

RecetismoS en www.dejaquetediga.com

Hacer una masa con todos los ingredientes y ponerla en un molde untado previamente con mantequilla.

Hornear a fuego medio.

Para la crema: En un cazo se pone el huevo con el azA°car sin batir, moviA©ndolo enA©rgicamente al

acercarlo al fuego para que no se cuaje. Cuando estAj meloso se retira del fuego.

En un tazA3n se trabaja la mantequilla con una espAijtula hasta que estA© cremosa y entonces se va

agregando al huevo lentamente sin dejar de mover. Por A°ltimo se aA+ade el cacao o la esencia de cafA®©.
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